Die Weine der Rebbaugenossenschaft Reichenbach

Pissenlit Bern AOC 2024

ist eine Assemblage aus den weissen Sorten Johanniter und etwa 10 % Solaris.
Die Aromatik ist in der Ndhe eines Rheinrieslings zu verorten, jedoch mit
Noten exotischer Friichte und einer moderaten Sdure. Haltbarkeit: 1-3 Jahre

Marosette Bern AOC 2024

ist ein Wein aus Cabernet Jura, VB91-26-27 und Pinot Noir, der unmittelbar
nach dem Entstielen abgepresst wurde. Er ist etwas dunkler als herkdmmlicher
Rosé, ideal als Sommer- oder Apérowein. Der Anteil Pinot Noir bricht etwas
das Ungestlime der Piwisorten und macht den Wein sehr ausgeglichen.
Haltbarkeit: 1-3 Jahre

Grattecul Bern AOC 2024

ist eine Assemblage aus den Sorten Cabernet Jura, Divico, VB91-26-27 und
/weigelt. Auffallend ist die kraftig dunkelrote, bisweilen ins Violett tendierende
Farbe. Der Gaumen erinnert an wilde Rosen, Holunder, Kirschen und Cassis,
unterlegt mit erdigen Noten.

Kaum jemand wirde den Wein in Reichenbach ansiedeln, sondern eher im
Stden. Der Anteil Zweigelt macht den Wein schneller zuganglich und runder.
Haltbarkeit: 3-9 Jahre

Sortenwahl und Pflege

Die Rebbaugenossenschaft Reichenbach hat von Anfang an auf sogenannte
PIWI-Sorten und nicht auf bekannte Europaer Rebsorten gesetzt.

PIWI sind pilzwiderstandsfahige Sorten, welche weniger Pflanzenschutz
bendtigen. Die leicht exotische Aromatik charakterisiert diese Sorten ebenso
wie die intensive Farbe bei den Rotweinen. Beides Idsst sich durch
kellertechnische Massnahmen und durch Assemblagen etwas beeinflussen.
Trotzdem bleiben PIWI-Weine eigenstandig und bedtrfen damit einer
Gewdhnunag.
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